RIORS D*CEUVRIE

* Escargots tout Cho !......les 6 : 13,00€........... les 12 : 25,00 €
Au beurre persillé releve a la pointe dail

* Notre terrine de cochon...........cccccvnviininiiiiincennnen. 13,00 €
Pain artisanal toasteé, pickles de legumes maison, salade de saison

* @) CEUFS MAYO ... 9,80 €

CEufs fermiers Label Rouge durs, julienne de céleri rave en remoulade a la
graine de moutarde et moutarde douce, pickles de graines de moutarde,
berles de citron yuzu, petits crodtons, chlorophylle d'herbes folles

* Soupe a PPoighon gratinee...........ccccoeveeeircreeecnneercnnenne 9,90 €
CroQtons de pain artisanal, gratinée a ’Abondance de Savoie AOP
e P’tite charcuterie............ccnnicnienmmmsrssesensses 12,00 €

Notre terrine de cochon, saucisson geant, jambon sec et jambon blanc
artisanal de Villaz, pickles de légumes maison, salade de saison

SAILADIES

. SARAE ESEIVAIR -......covivciiiiianisnm et et 17,00 €
\/,

Tomates cerises en couleur, mozzarella di bufala , pesto de basilic maison,
bignons de pin torréfies, flocons d'olives noires

* Intemporelle César a la savoyarde.......................... 18,00 €
Filet de poulet francais fondant cuit basse température, Abondance de Savoie,
tomates et salade de saison, vinaigrette a Abondance de Savoie, crotitons de
bain artisanal

* Stéphane et Chevre............ i, 18,80 €
Croustillants de fromage de chévre de la Ferme de la Closette a Thones,

Jjulienne de legumes croquants, tomates, noix de pécan caramelisées, miel,
salade de saison, chips de lard

* Fraicheur d’eau douce...............cccvvirvcviiniccnninene. 19,80 €
Salade de saison, truite de Savoie fumée par nos soins, tomates, oignons
rouges, grenade, julienne de legumes croquants, vinaigrette aux agrumes

¢ () AlloBroges BOWN .........ussaisiscsmatmmsis 18,00 €

Salade de saison, julienne de legumes croguants, tomates, boulettes de
bois chiches croustillantes, radis, avocat en habit de graines de pavot bleu,
0Ignons rouges, vinaigrettes aux agrumes

® Plat végétarien



SPECIALITES AUX FROMAGES

* @ Berthoud traditionnel..............ccoooeeeeveeeecreeeereenne. 28,90 €

Spécialité Traditionnelle Garantie ! Abondance de Savoie, vin blanc, vin de
Madere. Accompagnée de charcuterie, pommes de terre et salade de saison

» Tartiflette spéciale O Savoyard...................... 24,50 €

Fromage au lait cru des Moines de I'Abbaye de Tamié (/3), lardons,
bommes de terre rissolées et salade de saison
Chez nous et nulle part ailleurs !

 Boite chaude du Revard.............ooooovoveeeeveeesiiesseessssnnes 35,00 €

Fromage au lait cru entier de vaches nourries a I'herbe et au foin dans les
environs du Mont-Revard. Servi chaud dans sa bofte avec saucisson géant,
Jambon sec et jambon blanc artisanal de Villaz, pommes de terre en robe
des champs et salade de saison

* @ Crozychévre de Stéphane................ccceeeerreennne.e, 24,50 €

Gratin de crozets a la farine de sarrasin, fromage de chevre de la Ferme de
la Closette a Thénes, oignons, creme, salade de saison

* @ Fondue savoyarde (par pers) .......ccccoeeeevererrveeereenne. 22,50 €
Sélection de fromages d’Appellation d'Origine Protégée au lait cru et affinés
Garantie sans emmental !

« ® © Fondue suisse Moitié Moitié (par pers) ........... 29,90 €
Gruyere suisse et Vacherin de Fribourg. La plus authentique des fondues,
reservee aux amateurs.

* Fondue savoyarde des « Monchus » (par pers).......33,80 €
La fondue savoyarde servie avec saucisson géant, jambon sec et jambon blanc
artisanal de Villaz, pommes de terre en robe des champs et salade de saison

* Fondue aux champignons du moment (par pers)..a I'ardoise
Fondue savoyarde agrémentée des champignons du moment

* Raclette de Savoie IGP au lait cru

(MINi 2 PErs / PAr PEIS) ....ccvicviierreeeeeeiessressseesaessneseneeeneesnesnns 29,90 €
Servie uniquement le soir et en intérieur

Accompagnée de charcuterie, pickles de légumes maison, pommes de terre et
salade de saison. Fromage de meule, au couteau, servi et consommé sur place

e Boule O SAVOYARD ..o, 25,50 €

Miche de pain artisanal garnie de raclette IGP fondue, lard paysan grillé,
ceuf fermier Label Rouge poché, oignons caramélisés, salade de saison

@ Spécialité Traditionnelle Garantie ® Plat végétarien © Plat suisse



F@RMLE DES
BOEBIES

(— 10 ans)

PLAT + DESSERT
13€

Filet de truite fraiche de Savoie grillé,
frites maison
Ou
Mini tartiflette au fromage
de I’Abbaye de Tamié
Ou

Jambon blanc artisanal de Villaz, frites maison

Compote de pommes en gourde Ou 1 boule de glace



VIAINDIES TouTES NOS VIANDES SONT
FRAICHES ET D*ORIGINE FRANGCAISE

® SLEAK AUl POIVIE VOIEL ...c.occiiicivciisacaiissiniissiisissssiasbinivs 26,50 €
Jus crémé au poivre vert, frites maison, salade de saison
* Diotsde Villaz............cccoviiiiiiiiiiiicccerceir e, 25,50€

Saucisses savoyardes traditionnelles et artisanales de Maxence Baud, mijotées
au vin blanc, oignons perlés et légumes frais, polenta crémeuse Alpina

 La fameuse fricassée de caion sauce « coffe ».....26,50 €
Civet de cochon de région nourri aux céréales, champignons frais, échalotes,
lard artisanal de Villaz, carottes, oignons cébettes, polenta cremeuse Alpina

* Mignon le Cochon !.........ciiiiiiiiireceee 23,50'€

Filet mignon de cochon de France cuit a basse température, jus de viande
aux herpes folles de nos montagnes, léegumes de saison poéles

* Escalope savoyarde ..........ccooviiiiiiiciiininininnincnnniens 26,00 €
Cremee et dorlotée au four, filet de poulet francais fondant cuit a basse
température, jambon sec de Villaz et champignons, gratinee au reblochon
AOP de Savoie, frites maison

* Tartare 100% boeuf francgais ..........ccccoeeeviiiiiiiinieninnn. 23,00 €

lartare de beeuf au couteau, assaisonné en cuisine a la commande,
copeaux d’Abondance AOP, frites maison et salade de saison

CORDON BLEU XL

Escalope de veau garnie de jambon blanc artisanal
de la Maison Baud a Villaz et fromages de Savoie au lait cru,
en habit de chapelure de pain artisanal. Frites maison

Ici et nulle part ailleurs !

36€
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CAFE DE PARIS

Contre filet grillé de France et
sa fameuse sauce Café de Paris
Frites maison et salade de saison

Le tout premier Café de Paris a Annecy
a été servi dans un de nos établissements :
La Brasserie des Européens en avril 1990.

Tres souvent imité mais jamais égalé !

36€50

PAR PERSONNE
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MENU AVAILABLE IN ENGILISIHI




POISSOINS sulvVANT ARRIVAGE
CHEZ NOUS, UNIQUEMENT DU ERAIS

 Risotto de crozets a la truite fraiche
DS MIDES s iricvrnimssrimmrm i i s oA R PR AR SR RS 27,80 €

Crozets a la farine de sarrasin de la maison Alpina a Chambery crémeux,
pbarfumeés a I'Elixir végétal de la Grande Chartreuse, truite fraiche de Savoie
grillée, chlorophylle d'herbes folles

* Filet frais d’omble chevalier grillé plancha........... 33,00 €
Vierge a l'huile d'olive pleine de fraicheur, légumes de saison poélés
* Tartare de truite des Alpes « Toi & Moi » ........... 25,50 €

Tartare de truite fraiche et tartare de truite fumée par nos soins, assaisonNes
comme le faisait mon Grand-Pere Claude |acquin depuis | 986, frites maison
et salade de saison

COMPLEMENTS

* Frites maison................... petite : 3,00 €........... grande : 6,00 €
* Salade de saison.............. petite : 3,00 €........... grande : 5,00 €
* Légumes de Saison Fotis...........cceeeenieeecennrecninnnneccnnnees .4,00 €
* Polenta CrémeUSEe.............cccvveeierrecinericsnnreenneesesssnsenns .4,00 €
* Pommes de terre en robe des champs ................. .4,00 €
* Assortiment de charcuterie.............ccccevviiiiiiniinnnene. 12,00 €

Lessentiel de nos légumes nous vient en direct

de notre producteur Grégoire des Jardins de Quincy
a moins de 15 kilometres du restaurant



GLACES & SORBETS

Toutes nos cremes glacées et sorbets sont confectionnées artisanalement
dans notre atelier de patisserie, a partir d’ingredients 100% naturels.
Nos cremes glacées sont fabriquées avec du lait entier de la Ferme
de la Foret du Rhone. Nos sorbets sont pleins fruits.

» Café Affogato.... . 42,90 €
Creme glacée vanille, créeme e de J'Jl'btﬂfhﬁ* pasmches grfﬂees CONCassees, Expressr:r |00% Arabica
* Chaperon Rouge ........................ 12,00 €

Créme glacée vanille, sorbet fF{JIbE mermgue frmsas frmches r:hcmtn'lf}f maison & la vanille Bﬂurbun
coulis de fruits rouges, amandes de PDJ'IgﬂEIC

* Exotique........................ s 212,00 €

Sorbets mangue, ,D{:fssmn et ananas, mermgue dés de mﬂngue fhﬂnuh'y maison & la vanille Bﬂurhur‘r
coulis de fruits exotiques, amandes de Polignac

* Café Liégeois.............. e 11,00 €

Triple creme glacee r::::rfe mfe gfﬂrze II'JL.I'.I" Arﬂbrm Chﬂnﬂﬁy maison & la vanille Bourbon, amandes de
Polignac, coulis de café

* Tres chocolat Liegeois................. 12 00 €
Triple creme glacee chocolat noir mtense mﬂﬂngue Chﬂﬂﬂ”}»‘ maison & la vanille BDurbuﬂ pe:
craquantes chocolat, amandes de Polignac, chocolat chaud

* Sundae Caramel............co......... » 12,00 €

Cremes glacees caramel et w:mm'e meungua éclats de Gn:rﬂﬂiﬂ t:hannh'y maison a la vanille Bﬂurbun
caramel laitier, amandes de Polighac

* Dame Blanche : Coupe Danemark...................... 11,00 €
Triple creme glacee vanille, meringue, perles r:rﬂqruantes aux r:hﬁcnfﬂts chantil I}r maison & la vanille
Bourbon, chocolat chaud

« Mont Blanc... 12,00 €

Crémes glacées marron ) et vanille, mermgue créme de marron, Ehﬂnﬂﬁy maison & la vanille Buurbnn
caramel laitier a la fleur de sel amandes de Polignac

A LA BOULE & BISCUIT SABLE
*1boule:4,00€......................... 2 boules:7,50€ ..................... 3 boules : 10,50€

Glaces : Vanille, Café, Chocolat, Caramel fleur de sel, Chartreuse, Noisette, Marron, Rhum raisin
Sorbets : Fraise, Ananas, Mangue, Thé a la menthe, Citron, Fruits de la passion

ARROSES

* Malaga de Dadou Glace au rhum et raisins ivres, rhum arrangé (3cl) coveeeeeeesesssesesssssens 11,00 €

» Colonel Savoyard Glace citron, Marc de Savoie (3cl) coovieeesmsesmsesissssenssasssnsasssasasnssaanees 1 1,00 €

» Chartreux Glace Chartreuse, CHArtreuUSe (3l) ..u.overeesuraeressesessessesassassassesaesaesasssssessenaasasas 1 1,00 €

* Granier & Granier Sorbet ananas, liqueur de verveine de Vincent d'Annecy (3cl) wvveee 11,00 €
POUR FINIR EN BEAUTIE 2

* Café Savoyard..........iiiis OISR AR ..12,00 €

Créé un soir de tempéte d@ ne:ge en muntagne rI reumt 1'::1 ﬁ::ugue du Mmr:: de Sﬂmre fﬂr{ime du café
et la douceur de la creme. .. Ca réchauffe les coeurs |

* La Grolle de Pamitie (mini 2 personnes).........cecocverveecceeennnnee. par personne 7,00 €
A l'origine les berges de Savoie versaient un mélange de café et de gndle dans leurs sabots.
Nous la préparons avec du café, du sucre et du marc de Savoie arrangé.
A boire entre amis jusqu'au bout sans reposer la grolle !

» Café Goutte (ch) USRNSSR < 1 0 | 2. 5
Expresso et 2 cl de gndle



